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RUSTICO PER ROSSO DI SICILIA

“Ospitare una grande manifestazione come Rosso
di Sicilia, significa mettere la mia Citta su un proscenio
importante, darle visibilinh ulteriore ¢ importante,
renderla assolutamente al eentro di un circolo viruoso
di enoturismo, che essere una delle sfide pid
accattivanti del terzo millennio di unfinters Regione™.
Pieto Rustico, sinduco di Ispiea, scommette forte ¢
mnv‘im?‘ls.u I'!osm i Sicilia, che dcﬁ::linc’:. :3 mezzi
termini U importante rassegna di Az
vitivi‘ninolc!: bacen rossa che si svolge nells nostr
Regionc”, manifesta il suo orgogho per avere uvato
assegnata alla sun citti I mssegna vitivinicola, “11 mio
impegno - afferma Rustico - per otrenere questo
rdsultato ¢ cominciat sin dal 17 giugno scorsom pochi
giorni dopo il mio insediamentn, allorché con 1a mia
Giunta, adottai I delibera nro 9 del mio mandato, per
exsere autonzato a preseatire istanz di fnuneiamento
all'asscssorato regh Agncoltur e Foreste, incrente

regionale
il progetto della manifestazione a canttere enologico

denominata Rosso di Sicilin 2006,

“La richiesta venne esitats positivamente con
Fapprovazione formale della Grunta regionale ¢, fato
che mi ha ulteriormente dempito di orgoglio e di
soddisfazione, ¢ stato penonalmente Iassessore
Innocenzo Leonting a comunicarmi il varo ad Lspica
di Rosso di Sicilia 2006; a hui va il mio personale
ringrazismento, tramite di un’inters citt che vived, 4
fine gennaio, tre giorni intensi ¢ di ¢ visibilita™,
Un avvenimento che portera ad Ispica ospit di grande
levatura intermasiomle. “Questa manifestazione - spa
Rustico - portera a Ispica ospiti di assoluto profilo
mondo aceademico ¢ i ¢ dari certamente
un'enorme risonanza al nostro ermtono, visto che

il fenomeno enoturistico assume connotazione
arte crescita, che attme migliaia di persone che
uniscono l'interesse per la cultura del vino, al piacere

i scoprire € conpseere nuovi angoli di serao
bellezza come mmw i nostr luoghi .

“Per un sindaco, volere che a sua Cittd, sposi ¢

diventi protagonista di una manifestazione come Rosso

di Sicilin, significa eredere nell'obicttivo primario di un
che ha come fine primo, Pnserimento di
spica in mi;u clx:':uim cnmumr:iw che attir csmnu pid
te possibile, proprio r apprezzare da vicino
© bcllc':nc i 'Taichg.c:nunmnmmli ma anche
gastronomiche nostra Cittdl, che oggl si pone
verso gli anni a venire, con 'ambizioso progetto di
vedersi ficonosciuta come Bene dell'Umaniti ¢ che
vunle avere da queste geandi oceasioni di proscenio,
come Appunto o di Sicilia, una forte spint
propulsivi a erescere ed a Tnnp«mi".

Per 1spica, insomma, sl tratta di vivere un grande
momento di vetring, di promozione, i immagine ¢ di
sostanza, di poter essere il luogo dove domanda ed
afferta si incontrano per sancire Importantd momenti
di sviluppo, pet lMintera economia enologica regionale,
r«;n’qp:mmmmﬁsdmdm. In tempt non sospett,

Regione percorrere sino a fame un altro
momento di fore impulso allo sviluppo dell'offerta
tunistica.

“Sono sicuro che Rosso di Sicilis, perfetts unione
simbiotica con Ia Norte det Sapon che lo scomo agosto
richiamé ul Parco Forza di Lspica, mi i visitaton,
sara un'alten pccasione importante i conoscenza, di
svil y, di crescita ¢ di promozione dells mia Ciced,
per far si che ghi i ixpicest abbiane un'altra
struda da mettere plenamente a frutto pee un altro
passo in avan”,

“Testo raccolto dall’Ufficio Stampa di Rosso di
Sicilia 2006
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ANTICA AZIENDA AGRARIA CURTO

Via Galileo Galilei, 4 - 97014 Ispica IRG) - Tel/Fax 0932 950161
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NOME DEL VIND
Curto

CLASSIFICAZIONE

LG.T.

YITIGN!

Nero d'Avola 40%, Syruh 30%,
Metlot 30%

ZONA DI PRODUZIONE

Area Eloro D.O.C. in prossimita di
Pachino ¢ del golfo Porto Ulisse s
30 mt slm,

SISTEMA Dl ALLEVAMENTD

Alberello

JLESA PER HA

Nero d'Avola gl 46 (kg 0,700 p. p.)
Syrah gl 59 (kg 1,300 p. p.)

Merlot gl 59 (kg 0,850 p. p.)
INVECCHIAMENTO

8/10 anni

MATURAZIONE £ AFFINAMENTO
Accinio inox, 6 mesiin barriques
di rovere francese, parte nuove e
parte usate, dopo in bortiglia
CRADAZIONE ALCOLICA

14% vol,

TEMPERATURA D1 SERVIZIO

18"

NOME DEL VINO

Curto Eloro D,O.C. Riserva
CLASSIFICAZIONE

Nero d'Avola in purerza

VITIGNI

Nero d'Avola 100%

ZONA DI PRODUZIONE

Aren Eloro D.O.C. in prossimita di
Pachino a 30 mt s,l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Alberello

RESA PER HA

Kg 0,500.0,700 per ceppo
INVECTHIAMENTO

MATURAZIONE E AFFINAMENTO
Accinio inox, 8 mesiin barriques
di rovere francese, parte nuove ¢
parte usate, poi in bortiglia
GRADAZIONE ALCOLICA

li.ﬂi"-’u \'Ol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

18*

NOME DEL VIND

Curto Eloro D.O.C.

CLASSIFICAZIONE

Nero d'Avols in purczza

VITIGNI

Nero d'Avola 100%
ZONA DI PRODUZIONE

Area Eloro D.O.C, - Ispica
SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Spalliera
RESA PER MA

60 gl

INVECCHIAMENTD

MATURAZIONE E AFFNAMENTD
Accinio inox ¢ dopo in bottiglia
GRADAZIONE ALCOLICA

13% vol,

TEMPERATURA DI SERVIZIO

18°




AZIENDA AGRICOLA RIOFAVARA

C.da Favara s.p. 49 Ispica-Pachino - 97014 Ispica IRG) - Tel/Fax 0932 959839

NOME DEL VINO

Eloro

CLASSIFICAZIONE

Elore D.O.C,

VITIGN

Nero d'Avola

ZONA DI PRODUZIONE

Tra Ispica ¢ Pachino (RG)
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Controspalliern

MESA PER HA

70 gl

INVECCHIAMENTO

In bottiglin

MATURAZIONE E AFFINAMENTO
In bottiglin

GRADAZIONE ALCOUCA

149 vol.

TEMPERATLRA DI SERVIZID
18°

NOME DEL VING
S, Basilio

CLASSIRCADONE

LG.T, Sicilis Nero d'Avols
VITIGNI

Nero d'Avola

ZONA D PRODUDIONE

C.da S.Basilio, Ispica (RG)
SISTEMA D ALLEVAMENTO
Controspalliera

RESA PEA HA

70 gl

INVECCHIAMENTD

In barriques dirovere
MATURAZIONE E AFFINAMENTO
Almeno 6 mesi in bortiglin
GRADAZIONE ALCOLICA

14% vol.

TEMFERATURA DI SERVIZIO

18-20°

www riofavars it
rotavarafivirgho it

NOME DEL VINO

Sciavé

CLASSIFICAZIONE

Eloro D,O.C,

VITIGN

Nero d'Avaola

ZONA DI PFRODUZIDONE

C.da Favara-Biduri, Ispica (RG)
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Controspalliera

HESA PER HA

60 gl

INVECCHIAMENTO

1 anno in barriques nuove
MATURAZIONE £ AFFNAMENTO
ulmeno 6 mesi in bottigha
GRADAZIONE ALCOLICA

14% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18-20"




ROSELLE

C.da Bufali - 97014 Ispica (RG) - Tel 0932 705633 Fax 0932 705629
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NOME DELVING

Roselle

CLASSIFNCAZIONE

Eloro D.O.C.

VITIGN|

Nero d'Avela 100%
ZONA DI PRODUZIONE
Ispica (RG), Noto (SR)
SISTEMA DIALLEVAMENTO
Controspalliera

RESA PER HA

70 gl

INVECCHIAMENTO

10 mesi in barriques
MATURAZIONE EAFFINAMENTO
6 mesi in bottighia
GRADAZIONE ALCOUCA
14% vol.

TEMPERATURA Ol SERVIZIO
16-18°

e

ROSELLE
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NOME DELVIND

Roselle

CLASSIRCAZIONE

LG.T. Sicilin

VITIGNI

Nero d'Avola 100%
ZONA DI PRODUZICONE
Ispica (RG), Noto (SR)
SISTEMA DIALLEVAMENTO
Controspallicra

RESA PER HA

70 gl

INVECCHIAMENTO

In acciaio

MATURAZIONE E AFFINAMENTO
6 mesi in bortiglia
GRADAZIONE ALCOLICA
13,5% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

16-18°

wwworoselesrin
rosefesri@virplait
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Venerdi 27.01.2006
NillaPrincipe of Belimonie

Contenls Croeelin « Tapicn
o b 10,00

“Reowsor i Scilu, vetoma e momento di
mmoziene dell enologia siciliana”

Fo:'nmvnmlmnlml A Reg Agricolinra o

Foresie

Piero Rustico - Sindaco del Commme di [sgen

Luclo Tasca - Presdente Asamin Sicilia

Ugo Massamo Callars - Comm, st eg Viees Vino

Enzo Viczan - Dicettore Guide de UEspresso

Gluseppe Martelll - Divettore Crenerale

Awwocnodogl « Pres. Union Intermationale e

Oenologues

Darto Cartabellotta - D Coord Servizs allo

Swiluppo

Moderatore Andrea Gabbrielli - giorsslista

o b2

Presentazione del volume | Osservatono sulle

aziende imbottghiatrici ded settore vitivinicolo

siciliang”

Sebastuuno Loreivia - Stroed Loon Azendalk

Univ. di Palermo

« b 1300

Momatito Gadoso
Prelibsateeze e sacel stlensd b grande
pasticeeria dei conventi siciliani”

b 10
“Divta Mediterranes, Vino ¢ Prevenzione dolle

Malarnie Cardiovascolari”
Laura Bianconl - Comp. Commessinne Sanits

Senato
Corrudo Tambunne - Cattedea i Cardiologa
Due. Sesoli di Spec in Cardiologia - Univ. degh Studi
i Catanta - Divasbone Chinicizznta di Cardiologia
Onpedale Ferrarotio - Catania
Franceseo Arnge - Cattedra di Cardologea D
Scuoda di Spoc i Cardioliga - Univ. degle Studi di
Messing - Ist. Musidiscrplinae di Clinics Medica
Polichieen Unbversitarin Cazad - Messing
Salvatore Novo - Cattedra di Malattic dell Apparato
Cardwovascolare - Dir Scoola di Spoc. in Cardioligsa
Llnis . degli Studh de Padern -Dipe i Mehicing
Climiea e Patologie Fmeegents - Palermo
Nicola Gebbia - Pres Co RiBee - O dh Omeelioga
Medica Univ, di Fadermu
Francesco Paolo Baning - Cattedes di Teonsdope
Farmaucetiche - Dir, dellz Scuola di Spec i
Farmacin Ospodaliers - Ui, i Catanta
Midesatone Phro Maenza - Vice Capored. RAL
Sicilia

ELR B

Inaugarazions meostea fotograllcs

“I Rosso el Nero, Sictle: teera ded ving®
Paolo Nifoss - Doc. Storea dellArte - Univ. di
Latanta

foto di G eone. M Minmella L Nos:

« h 19,00

Mamicrsto Gedosn

“La Sicalia e suon formagg d autore in
abbinamento alle produzion vinkcole sieilinne
A bacca s’

Vil A = Comtranla Granllietin < Iapicn
w2000

Traugueazione Enoteca regionale o

degustazione produtti tipic

Sabato 28.01.2000
VillaPrineipe i Belmonte
Contrada Crowelin < Ispica
* b 10,00

“Lanuova DOCG Coraswolo di Vittora: analisi
spasstonitn di una grande opportunita’
Gilambattista Cilia - Pres Cons i Tur del
Cerassolods Vivtonia

Orttavio Ferrend - Produtione

Draniele Ofiva - Iingente Bdogo L leg, dalls
Vite e del Vino

Vincenzo Mefia - Cooed attivits tecmico
spertmentall e Reg Vite e Ving

Rocow IH Stefano - Catredra i Chimca degh
AMimentt - Univ df Pabersno

Moderatone Cesare Pillon - wormalista

» b 12,30

“Strade del Vino ed Enoteca Regonale, fra
enologis di gualith ¢ reti di sviluppo”
Giuseppe Calcaterma - Pres. St ded Vino
Corasnnlodi Vittora

Paolo Benvenuti - Dir Cenerale Assocazione Citta
del Vine

Salsatore Lombardo - res A Stradi ded Vine
di Marsals - Terre dOccadente

Pietro Miost - Die Coond. Sers VIIE Promozione
Ase B Agr e Foreste

Darin Di Boemardi - Istinaro Regonale dolla Viee ¥
del Vinn

Moderatore Jole Piscolls - weosnalissa

LR R
Degustazione o cura deil [ststino Regionade della



Vitee del Vinn

“Ivitignd ded Cersuolo con b primi levitl
siciliani”

o h 1630

vt steiliane ed i mercato globale: strategse,
problemi ¢ prospettive”

Daniele Cernilll - Gambeso Ros

Franco Phlaa - Armimistratore Délegato ASSOVIN]
Sicilia

Innocenzo Leanting - Ase Regionale Agrncoltura
¢ Foreste

Marcello Carano - Ass: Agrwolour Prov Rey
Palermo

Sulvatore D'Agosting - Die Lt Regionabe della
Vite e died Vine

Sabvo Four - Liolog

Sehastiane Toreivia - Steaorduisacio Economia
Aviendale Univ. i Pabermo

Maodertore: Fabrieio Carvern - giornalisia

o h 1900

Momento Golose

*Itinerario goloso attraverso | placen o s mistert
del cous cons”

Chiesa Maodonnn delle Grengie < Ispicn

* h 20,00

Concerto di musica elassica

Nillee \renany

Comtrndn GrafTetn - Tspicn

o h 1

Incontro con be scunle “Laboratorto del pusto con
v eaggys storce siciliang”

ol 1200

Inconteo Godoso, " Cralonits Casearie sicliane”
« h 1300

Proemd passt i teoetn e tecnicn della degustasione
* h 2000

Incontro Gobose: T protagomsts delka stooa del
cinceolaton Antica Doleeria Bomajuto df Modica™
o h 2100

Incomtro Golose: ‘Alla scoperta del meraviglioss
mondo der formaggl”

Domenica 29.01.2006

Villis Asnnn

Comtendin Graffetn - Ieprien

o h 1LOO

Degastagione "Vind da vitigni sutocton) o bacca
1ossa

o h 12,30

Incantio Goloso “Gaodurmss salsm i Sicilia”

* h 16,00

Incontro Galoso “Croccolato e trisehztone
modicana”

« b 18,00

Degustazione tiservata a vistoratosi: “Le novita
o) 20067

o b 1IN

Tivcomten Golose “Oleus Nostrom: ke delizie
detlolia”

Pz Wegionn Mandieriu < lspaen
«h 100

Show by Show ™ M Peppe Arezzn o lenwmble Le
12 Terre

* h 20000

Degustazione cots cous 2 e urs delfAss Cereriang
Cuachi Sanvitesi

2006
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